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تقرير كشف على مطعم وكفتيريا الشاورما

التاريخ:____/____/_________
	
	اسم المالك
	
	اسم المطعم

	
	الهاتف
	
	العنوان

	
	رقم الرخصة
	
	الجهة المانحة للترخيص


	الإجراءات في حال عدم الالتزام
	الالتزام بالبند
	البند

	إيقاف عن العمل
	سارية المفعول
	الرخصة

	لفت نظر
	نظيفه
	واجهة المطعم الخارجية

	انذار
	نظيفة
	ارضية صالة البيع

	انذار
	نظيفة ومصانة
	جدران صالة البيع

	لفت نظر
	مناسبة
	صيانة سقف صالة البيع

	لفت نظر
	نظيف
	كاونتر الاستقبال

	مخالفة
	نظيفة
	بسطة الشاورما

	مخالفة
	لا يوجد تآكل
	صيانة الشواية

	مخالفة
	نظيفة
	نظافة صينية الشواية

	مخالفة
	نظيفة
	تجميع الدهون على صينية الشواية

	انذار
	مناسبة
	المسافة بين الشواية والسيخ

	مخالفة
	مشتعلة
	اشتعال الشواية

	انذار
	مطابق
	قطر سيخ الشاورما

	إتلاف ومخالفة
	جيدة الاستواء (75 مئوية على الأقل)
	شرائح اللحوم المقطعة المعدة للأكل

	مخالفة وإتلاف اللحوم
	مقبولة
	رائحة اللحوم على السيخ

	مخالفة واتلاف اللحوم وإغلاق المطعم
	لا يوجد
	استخدام بواقي سيخ من اليوم السابق

	مخالفة
	نظيفة
	طاولات تحضير السندويشات

	انذار واتلاف السلطات
	كفاءة التبريد جيدة
	ثلاجة عرض السلطات

	انذار
	نظيفة
	ثلاجة عرض السلطات

	مخالفة
	نظيفة
	ادوات اعداد السندويشات

	انذار
	نعم
	عدم استخدام الايدي في اعداد السندويشات

	مخالفة
	عدم التحضير المُسبق
	تجهيز السندوتشات

	لفت نظر
	مناسبة
	اواني السلطات

	لفت نظر
	تعمل بكفاءة
	الشفاطات

	إنذار
	متوفرة ومغطاة
	سلال المهملات

	انذار
	نظيفة
	الطاولات والكراسي

	انذار
	متوفرة وتعمل بكفاءة
	مكافحة الحشرات في صالة البيع

	انذار
	نظيفة
	حمامات الزبائن ومواد التنظيف

	انذار
	نظيفة
	ارضية صالة التحضير

	انذار
	نظيفة
	جدران صالة التحضير

	انذار
	نظيفة
	سقف صالة التحضير

	انذار
	نظيفة
	طاولات التحضير

	لفت نظر
	مناسبة
	تهوية صالة التحضير

	لفت نظر
	مناسبة
	اضاءة صالة التحضير

	انذار
	نظيفة
	الادوات المستخدمة بالتحضير

	لفت نظر
	مناسبة
	مادة الادوات المستخدمة بالتحضير

	مخالفة
	لكل صنف على حدة لمنع التلوث المتبادل
	الأدوات المستخدمة بالتحضير

	لفت نظر
	مغطاة
	سلال المهملات في المطبخ

	انذار واتلاف المواد
	كفاءة التبريد جيدة
	ثلاجات التخزين

	انذار
	نظيفة
	ثلاجات التخزين

	مخالفة واتلاف المواد
	المواد مفصولة لمنع التلوث المتبادل
	ثلاجات التخزين

	انذار مع اتلاف المادة المسببة للرائحة
	طبيعية
	رائحة ثلاجات التخزين

	مخالفة واتلافها
	في الثلاجة
	حفظ اللحوم وسيخ الشاورما المجهز مسبقا

	مخالفة وإتلاف المايونيز وإغلاق المطعم
	عبوات فرديةمبسترة من إنتاج مصنع مرخص
	المايونيز

	مخالفة وإتلافها
	مبرد
	حفظ المايونيز

	انذار واتلاف
	في الثلاجة
	اذابة اللحوم

	انذار
	متوفرة ونظيفة
	المغاسل ومواد التنظيف

	انذار
	نظيف
	المجلى

	اغلاق
	مفصولة عن الصالة
	حمامات العمال 

	مخالفة
	نظيفة
	حمامات العمال

	انذار
	نظيف
	مخزن المواد الاولية

	انذار واتلاف المادة المسسببة للرائحة
	طبيعية
	رائحة مخزن المواد الاولية

	مخالفة
	مناسب
	تخزين مواد التنظيف والمبيدات

	مخالفة
	مناسب
	مصدر المياه

	انذار
	متوفرة وبكفاءة
	مكافحة الحشرات في صالة التحضير

	مخالفة
	سارية
	الشهادات الصحية للعمال

	انذار
	مناسبة ونظيفة
	ملابس العمال

	انذار
	يستخدم
	غطاء الرأس 

	انذار
	تستخدم
	القفازات

	انذار
	يستخدم
	واقي اللحية

	انذار
	مناسبة
	ممارسات العمال ( الاضافر, الحلي, التدخين, البصق, مضغ العلكة, استخدام اللعاب في لف السندويشات, غسل الايدي بعد استخدام الحمام)

	مخالفة
	لا توجد
	وجود الجروح والتقرحات في الأيدي

	لفت نظر
	متوفرة
	سجلات المواد الاولية

	مخالفة وإغلاق
	من مصدر موثوق
	فواتير شراء اللحوم

	مخالفة وإغلاق
	من مصدر موثوق
	فواتير شراء مادة المايونيز المبستر


ملاحظة:
1- في حال توجيه إنذار خلال نفس الزيارة يتضمن أكثر من ثلاثة سلبيات وحسب خطورة سبب الانذار فانه يتم تحويل الانذارات الى مخالفة مع وقف تجهيز المادة المعنية بالمخالفة .
2- في حال الكشف على المطعم لمتابعة تلافي السلبيات المبينة بموجب إنذار سابق واستمرار وجود السلبيات يتم مخالفة المطعم .

الاجراءات
...........................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................
اسم المفتش                

    اسم المفتش                        تم ابلاغي بالمعلومات
 








              اسم صاحب المطعم


 التوقيع

               

      التوقيع                                  التوقيع
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