آلية الموافقة للمطاعم على تداول شاورما الدجاج
· يتقدم صاحب العلاقة بطلب الى مديريات الصحة في المحافظات والألوية، وفي محافظة العاصمة يقدم الطلب الى مكتب المؤسسة لشؤون محافظة العاصمة أو الى دائرة صحة المجتمع في أمانة عمان الكبرى، وفي منطقة سلطة العقبة الأقتصادية الخاصة الى مديرية الرقابة الصحية في السلطة يبين فيه رغبته بتداول شاورما الدجاج في مطعمه واستعداده للالتزام بجميع الضوابط والتعليمات الصادرة عن المؤسسة العامة للغذاء والدواء بهذا الخصوص(مرفق نموذج طلب الموافقة والتعهد بالالتزام بالتعليمات والضوابط المقررة).
· يتم اعطاء صاحب المطعم الوثائق التالية عند توقيعه لنموذج طلب الموافقة:
· تعليمات الشروط الصحية لمطاعم الشاورما لسنة 2007.
· وثيقة" الإطار العام لبرنامج الرقابة الذاتية في مطاعم الشاورما"
· قائمة الرصد الخاصة بالتفتيش على مطاعم الشاورما
· يتم دراسة الطلب من قبل المعنيين في السلطة الرقابية التي قدم الطلب اليها، حيث يتم البت بالموافقة او عدمها خلال عشرة أيام عمل من تاريخ تقديم الطلب على ضوء ما يلي:
· نتيجة الكشف على المطعم والتأكد من توفر الشروط الصحية المطلوبة ( مرفق تعليمات الشروط الصحية لمطاعم الشاورما لسنة 2007).
· تقديم صاحب العلاقة لبرنامج رقابة ذاتية حسب ما هو وارد في " الإطار العام لبرنامج الرقابة الذاتية في مطاعم الشاورما" الصادر عن المؤسسة العامة للغذاء والدواء والمرفق طيه.(يعطى أصحاب المطاعم مهلة لغاية 31/10 2007 لتطبيق برنامج الرقابة الذاتية).
· القدرة على الالتزام بتعليمات مطاعم الشاورما الصادرة عن المؤسسة العامة للغذاء والدواء بما في ذلك توفير متطلبات تطبيق هذه التعليمات(مساحات مناسبة لعمليات تداول الأغذية وخاصةً إعداد سيخ الشاورما، موازين حرارة للثلاجات ولقياس درجة حرارة اللحوم النيئة والمطبوخة، ألخ...).

· تسمية مشرف صحي في المطعم لضمان التزام العاملين بالممارسات الصحية لتداول الأغذية،على ان يلتزم بحضور دورة تدريبية في مجال سلامة الغذاء يمنح في نهايتها شهادة سارية المفعول لمدة سنة. ويكون من واجب المشرف الصحي تثقيف العاملين في المطعم ومتابعة التزامهم بالممارسات السليمة لتداول الغذاء. (يتم تطبيق هذا البند مع تجديد ترخيص هذه المطاعم في بداية 2008، وتقوم السلطات الرقابية المختصة بزيارات دورية للمطاعم على مدار العام للتأكد من استمرارية الالتزام بهذا الشرط).

